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COLUI CHE NON SI PREOCCUPA DI QUEL CHE MANGIA NON SAPRA’ PREOCCUPARSI DI NIENT’ ALTRO 

Samuel Johnson, 1791



B I S T R O T E C A  

PESCE 

Acciughe Ortiz, crostini, burro di Normandia	 € 9,00 

Baccalà mantecato, polvere d’alloro crostini	 € 7,00 

Baccala bianco con polenta	 	 	 	 € 15,00 

CARNE 

Battuta di Fassona piemontese	 	 	 € 16,00 

Carpaccio di prussiana, capperi, acciughe	 € 13,00 

B I S T R O T E C A  

SALUMI 

Tagliere piccolo di prosciutto crudo	 	 € 13,00 

Tagliere medio di salumi misti locali		 	 € 18,00 

FORMAGGI 
Selezione di formaggi dal Mondo	 	 	 € 15,00 

Grande degustazione di 10 formaggi	 	 € 25,00 
i formaggi vengono accompagnati con  
confetture, frutta, o miele in abbinamento 

ESCARGOTES 
Le mini boulle  con escargotes 	 	 	 € 10,00 



R I S T O T E C A  

PASTE & MINESTRE 

Tagliolini, tentacoli tostati, melanzana, 
datterini confit	 	 	 	 	 	 	 	 € 15,00 

Pacchero caciopepe,  
aglio nero, rapa rossa, tartufo	 	 	 	 	 € 16,00 

Spaghetti freddi in “bottiglia”,                           
pistacchio, crudo di gamberi rosa, bisque	 	 € 18,00 

Canolicchi freddi, mandorle, olio di basilico,  
menta e gallinella di mare	 	 	 	 	 	 € 18,00 

R I S T O T E C A  

PASTE & MINESTRE 

Pappa al pomodoro, timo fresco, olio evo,  
acciuga Ortiz, stracciatella	 	 	 	 	 	 € 13,00 

Fettuccine broccolo e polvere d’acciughe	 	 € 15,00 

Gnocchi di patate, fave, vongole, erba cipollina,  
pecorino 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 15,00 



R I S T O T E C A  

DALLA TERRA 

Pancia di vitello, ceci, ciliegia, grue di cacao	 	 € 22,00 

Coniglio rollè, zucchine, olive taggiasche,  
bacon,	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 18,00 

Il piccione, terrina di 5/4, sedano rapa,  
verdure al vapore		 	 	 	 	 	 	 € 24,00 

R I S T O T E C A  

DALLA TERRA 

Il vitello rosa tonnato in lenta cottura, cappero liquido, 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 16,00 
Uovo barzotto, burro noisette, nappato del But 
tartufo nero	 	 	 	 	 	 	        	 € 14,00 

Cipolla dolce, foie gras, mela al Calvados 
gel di te al gelsomino	 	 	 	 	 	      €  20,00 



R I S T O T E C A  

DALL’  ACQUA 

Il branzino affumicato si tuffa nella burrata, 
polvere di capperi, olio evo		 	 	 	 	 € 14,00 

Il polpo……a spasso nell’orto	 	 	 	 	 € 18,00 

Cappa santa, fagiolini e mango		 	 	 	 € 16,00 

R I S T O T E C A  

DALL’  ACQUA 

Seppia, polvere di capperi, piselli, taccole, cicoria,  
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 18,00 

Il carpaccio dal mare…, olio evo sale Maldon		 	 	  
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 16,00 

Tartare di gamberi viola, succo e zest d’ arancia   
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 16,00  



L I E V I T A T I  S A L A T I  

FOCACCIA 

Focaccia, cotto artigianale, cren,  
formaggio Latteria	 	 	 	 	 € 18,00 

Focaccia, pomodoro confittati,  
acciughe Ortiz, falso mascarpone	 	 	 € 20,00 

Vegetarian focaccia,  
vegetali cotti al vapore, stracciatella	 	 € 17,00 

La focaccia che mangeremmo Noi		 	 € 20,00 

L I E V I T A T I  S A L A T I  

MINI BURGER  
 SANDWICH GOURMET 

Mini burger, foie-gras, pera semi candita,  
pistacchi e cipolla caramellati	 	 	  € 16,00 

Sandwich polpo, majo d’ acciughe,  
broccolo	 	 	 	 	 	           € 15,00 

Club House sandwich, “half-moon”	 	 	  
                                                                       € 14,00 

   



O R T O  I N  T A V O L A  

Royal caesar salad:  
insalata, acciughe Ortiz, uovo, pollo, burro montato, 
parmigiano, crostini tostati, dressing  
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 15,00 

Black truffle salad:  
insalata, tuorlo liquido, cips di cipolla, 
bacon di S. Daniele, formaggio  
cremoso di malga,  tartufo nero, dressing 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 15,00  

D O L C I  

Malaga “Fai da te”		 	 	 	 	 	 	 € 7,00 

Mousse al limone con frutta fresca	 	 	 	 € 7,00	  

Tiramisu’ 100% al torinese		 	 	 	 	 € 5,00 

Grand assortimento di mignon	 	 	 	 	 € 10,00 



COPERTO E SERVIZIO € 2,00


